C o l l è g e  O l y m p e 























Menus du 6 au 10 juin 2016
(sous réserve de modifications)
Lundi 6 juin






Mardi 7 juin
Œuf dur






Carottes*
râpées

ou surimi






ou chou blanc lardons
  
Saucisse de Toulouse




Pavé de saumon
Petits pois/poêlée méridionale


Boulgour
Yaourt







Fromage
Fruit*

 





Cocktail de fruits

*
 produit frais de saison (priorité est donnée aux fruits et légumes
cultivés dans la couronne bordelaise et le Lot-et-Garonne)
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Jeudi 9 juin





Vendredi 10 juin    











Melon*






Pâté
ou pastèque*





ou saucisson à l’ail

Sauté de veau marengo



Cuisse de pintade



Riz







Ratatouille/haricots plats
Fromage






Yaourt
Crème catalane


 


Fruit
*




                   Le principal

                      Le gestionnaire

        
        N. BONNET


             O. AUCHTER












